SUPPEN HEISS

Pilzrahmsuppe mit Baguette (Vegetarisch) ;" 5.50

Karotlen- Ingwer- Kokossuppe (Vegan) 6,50
mit Wasabi-Erdniissen und Steinofenbaguette )

Rinderkraftbriihe nach asiatischer Art, 6,90
Rindfleisch, Gemiise und Wasabi-Frdniisse ;"

an dev 5

GohTessmihle

SPEISEN

AUS DER PFANNE DAUERRENNER

Soljanka mit Zitrone und Steinofenbaguette ;" 6.90
VORSPEISEN HUNGRIG
Hausgemachtes Wiirzileisch 6,90

verfeinert mit Champignons und Kise iiberbacken,
dazu frisches Steinofenbaguette ;"

Fiinf hausgemachte Falafel (Vegan) 790
mit Karotten-Ingwer-Aioli und frischem Krautsalat

Hausgemachie Hackbillchen, 8.90
saitig gebraten, mit Jus und bayrischem Kartoffelsalat™

Halbes Duizend Riesengarnelen 13,90
in Knoblauch mariniert und gebraten,
dazu Karotlen- Ingwer- Aioli und Steinofenbaguette

Mediterrane Ofenkartoiiel (Vegetarisch) 8.90
mit Cherrylomaten und hausgemachtem Kriiuterquark

+ mit gebratenen Hiihnchenbruststreifien 13,90
+ mit Rinderbolognese 13,90
Lachstatar gebeizi (ca.100g) 12,90

gebratene Riesengarnele in Knoblauchmarinade, ;"

dazu Karotten- Ingwer- Aioli und Karottenrsti

~Surf and Turf*

Argentinisches Rumpsteak und Riesengarnelen
saitig gebraten, dazu Landhaus Pommes Frites,

Jus und Karotlen- Ingwer- Aioli “)
29,90

HAUSMANNSKOST WIE BEI OMA

Backhendl ..a la SchloBmiihle 19,90
panierte und gebackene Hihnchenbrust und Keule,

an Feldsalat und Kiirbiskernol

dazu bayrischer Kartoffelsalat )

Gepikelte Rinderzunge 19.90
mit Buttererbsen und Petersilienkartoffeln ©

Rinderroulade gefiillt mit Speck, Zwiebeln und 21,90
Gewiirzgurke, dazu frischer Rotkohl und griine KliBe ©-¢)

Geschmorte Irische Ochsenbickchen 22,90
mit Rotwein-Schalotten und Kartoffelpiiree “;-*

Hausgemachte Kasespitzle (Vegelarisch) 15,90
mit Rostzwiebeln und kleinem Rohkostsalat ;"

Schweinemedaillons 17.90
mit Rahmchampignons und hausgemachten
Kartoifelkroketten ¥

Schnitzel vom Schwein 17.90
mit Rahmchampignons und Pommes Frites ¢,

Larte Kalbsleber 19,90
mit Rotwein-Schalotien
und hausgemachtem Kartoffelpiiree ;"

Sehweineriickensteak 19,90
mit Wiirzileisch und Kise iiberbacken,

dazu Pommes Frites und kleine Salatgarnitur - ¢ M

~Lammteller 24,90
Medaillons von der Lammbhiifte

mit griinen Speckbohnen, dazu hausgemachte
Karottenristis und Kriuterbutter

Argentinisches Rumpsteak

ca. 200g 24,90
ca. 300g 29,90
ca. 400g 34.90

saitig gebraten, dazu ein bunter Rohkostsalat,
Jus und hausgemachte Kriiuterbutter © 9

weilere Beilagen sind separat bestellbar

SALATE GESUNDER

Bunter Rohkostsalat mit Steinofenbaguette ) (Vegan)
klein 4,90 mittel 6,90 oroly 9,90

Salat . Miihlenrad* 15,90
Rohkostsalal mit gebratenen Hihnchenbrusistreifen,
frischen Champignons und Steinofenbaguette )

Salal ..Black Tiger* ) 19,90
Riesengarnelen in Knoblauch mariniert und gebraten,
Tomaten, Zwiebeln, Glasnudeln und Feldsalat und Baguette

Rinderrippchen
(vom deutschen Jungbullen)
in wiirziger Marinade zart und saitig geschmort
an WeiBkrautsalat, dazu Ofenkartoffel
mil hausgemachtem Kriuterquark ©
dazu 2cl Rostocker Doppelkiimmel

BROTZEIT WIE FRUHER

Sommerliche Snackvariation 9,90
2cl Rostocker Doppelkiimmel,

Lachstatar, Falaiel und Karottenrdstis hausgemacht,

serviert mit Karotten-Ingwer-Aioli und Steinofenbagueite

Hackepeter frisch und hausgemacht, 14,90
mit Eigelb, Zwiebeln und Gewiirzgurke belegt,
dazu frisches Bauernbrot © ¢,

Hausgemachte Eisbeinsiilze

mit Zwiebeln, Gewiirzgurke und Remoulade, ®¥
dazu Bauernbrot 13,90
oder Bratkartofieln 15,90

)4

23,90
BURGERVARIATIONEN NEU
Herzhafter Pulled-Pork-Burger © -9 17.90

knuspriges Brioche-Burger-Bun, gezupites Schweinefleisch,
WeiBkrautsalat und Barbecue Sauce, dazu Pommes Frites

Saitiger Chicken-Burger 17.90
knuspriges Brioche-Burger-Bun, gegrilltes Hihnchenfleisch,
WeiBkrautsalat und Barbecue Sauce,
dazu Landhaus Pommes Frites @ ¢,

Viirziger Veggie-Burger (Vegelarisch) 17,90
knuspriges Brioche-Burger-Bun,
Karotten- Mais Patty, Weifkrautsalat und

Barbecue Sauce, dazu rustikale Pommes Frites © ¢, %

FISCH LIEBLINGE UNSERER GASTE
Forelle . Miillerin* 22,90
(ohne Mittelgrite)

mit zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln, dazu
hausgemachter Rotkohl oder Kleiner Rohkosisalat ;"

Filet vom Schwarzen Heilbutt 23,90
in Eihiille gebraten, mit Salzkartoifeln
und kleinem Rohkostsalat ;¥

Lachsfilet gebraten, 24,90
mit frischem Tomatensalat und Ofenkartoifel,
dazu hausgemachter Kriuterquark "

Feiner Cheeseburger 18,90
knuspriges Brioche-Burger-Bun, 140g Rinder- Paity,

zwei Scheiben milder Edamerkise, WeiBkrautsalat

und Barbecue Sauce, dazu rustikale Pommes Frites @ ¢%

ALLERGENE
A-Gluten (1-Weizen, 2-Gerste, 3-Roggen, 4-Dinkel, 5-Haler), B-Krebstiere (1-Krebse, 2-Shrimps, 3-Garnelen, 4-Langusten,
5-Hummer), (-Eier, D-Fisch, E-Erdniisse, F-Soja. G-Milch (Lactose), H-Schalenfriichte (1-Mandeln, 2-Walniisse,
3-Pecanniisse, 4-Cashewniisse, 5-Pistazien, 6-Paraniisse, 7-Macadamianiisse), I-Sellerie, J-Senf, K-Sesam,
L-Schwefeldioxid und Sulite

DESSERT ICH BIN SATT
(réme Brilée 5.90
mit Zucker karamellisiert © ¢, %1~

Unser weileres

Dessertangebot entnehmen
Sie bitte der separaien
Fiskarte !

IUSATZSTOFFE
I[e\rhnmrl\ersldll\el 2-geschwefelt, ’Hhosphll Ilarhsmff I\ er ittel, 6-Siif
7-Anti ittel, 8-Siuer ittel, 9-Chininhaltig, 10-Koffein ", II -enthilt eine P
12-Kann AKtivitit und Aufmerksamkeit bei Kindemn beeintrichtigen, 13-MilcheiweiB




